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「
ピ
ザ
と
ピ
ッ
ツ
ァ
の
違
い
は
、
意
外
と
知

ら
れ
て
い
ま
せ
ん
。
ピ
ザ
は
宅
配
ピ
ザ
な
ど

ア
メ
リ
カ
発
の
も
の
で
、
僕
達
が
焼
い
て
い
る

ピ
ッ
ツ
ァ
と
は
異
な
り
ま
す
。
ア
メ
リ
カ
発
の

ピ
ザ
が
ト
ッ
ピ
ン
グ
を
楽
し
む
の
に
対
し
、

ナ
ポ
リ
の
ピ
ッ
ツ
ァ
は
生
地
を
楽
し
む
、
そ

こ
が
大
き
な
違
い
。
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
は
、
カ

ロ
リ
ー
も
低
く
、
栄
養
バ
ラ
ン
ス
も
良
い
。

価
格
も
安
く
、
美
味
し
く
て
、
短
時
間
に

提
供
で
き
る
フ
ァ
ー
ス
ト
フ
ー
ド
で
も
あ
る
。

そ
う
い
う
パ
ー
フ
ェ
ク
ト
な
食
品
で
あ
る
ピ
ッ

ツ
ァ
が
、
今
の
日
本
で
も
定
着
し
始
め
て
い

ま
す
」
と
話
し
始
め
た
牧
島
氏
は
、
ナ
ポ

リ
で
生
ま
れ
た
ピ
ッ
ツ
ァ
が
、
北
イ
タ
リ
ア
や

ア
メ
リ
カ
に
伝
わ
り
、
ど
の
よ
う
に
変
化
を

し
て
いっ
た
か
を
説
明
し
た
後
、
E
U
が
保

護
す
る
本
物
の
ピ
ッ
ツ
ァ
・
ナ
ポ
レ
タ
ー
ナ

S
T
G
を
解
説
、
そ
の
作
り
方
を
実
演
し

て
いっ
た
。
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
を
正
し
く
理
解

す
る
人
が
増
え
る
こ
と
が
、
市
場
拡
大
の
原

動
力
に
な
る
と
信
じ
る
か
ら
だ
。

　
「
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
に
お
い
て
最
も
重
要
な

の
が
生
地

作
り
と
そ

の
熟
成
で

す
。
ピ
ッ
ツ

ァ
イ
オ
ー
ロ

（
ピ
ッ
ツ
ァ

職
人
）
は

生
地
の
た

め
に
多
く

の
時
間
を

か
け
ま
す
。
最
も
難
し
く
感
覚
が
問
わ
れ

る
熟
練
の
仕
事
で
す
。
生
地
さ
え
美
味
し

く
出
来
て
い
れ
ば
、
こ
の
後
の
作
業
は
簡
単

に
な
る
の
で
す
」
と
語
っ
て
か
ら
、
水
、
塩
、

小
麦
、
酵
母
に
よ
る
生
地
作
り
の
ノ
ウ
ハ
ウ

を
、
合
わ
せ
方
、
分
量
、
ね
り
方
、
そ
の

時
間
な
ど
、
逐
一
丁
寧
に
説
明
し
て
い
っ
た
。

「
ナ
ポ
リ
の
職
人
か
ら
は
、
な
ぜ
そ
こ
ま
で

教
え
る
の
か
と
怒
ら
れ
ま
す
」
と
い
う
程
、

職
人
の
秘
伝
の
技
を
惜
し
げ
も
無
く
披
露

す
る
の
は
牧
島
氏
の一貫
す
る
方
針
。
特
に

今
回
は
長
時
間
セ
ミ
ナ
ー
で
、
通
常
は
言
及

さ
れ
な
い
具
体
的
な
ノ
ウ
ハ
ウ
も
数
多
く
披

露
さ
れ
た
。

　

次
に
、
長
時
間
の
熟
成
に
よ
っ
て
生
地
が

ど
の
よ
う
に
変
化
し
て
い
く
の
か
を
科
学
的

な
根
拠
を
用
い
て
説
明
。
ピ
ッ
ツ
ァ
職
人
は

「
自
分
の
子
供
の
よ
う
に
熟
成
中
の
生
地

を
ケ
ア
し
ま
す
」
と
、
熟
成
が
職
人
の
重

要
な
仕
事
で
あ
る
こ
と
を
示
す
一方
、
今
は

ツ
ジ
・
キ
カ
イ
が
開
発
し
た
ド
ウ
コ
ン
デ
ィ
シ

ョ
ナ
ー
（
生
地
熟
成
庫
）
の
「
レ
ポ
ス
シ
リ

ー
ズ
」
が
あ
り
、「
職
人
が
い
な
く
て
も
最

適
な
状
態
に
仕
上
げ
る
こ
と
が
で
き
る
よ
う

に
な
っ
て
い
る
」
と
ピ
ッ
ツ
ァ
作
り
環
境
の
進

歩
に
触
れ
る
。
牧
島
氏
の
セ
ミ
ナ
ー
は
、「
基

本
を
し
っ
か
り
身
に
付
け
、
本
物
が
何
か
を

わ
か
っ
て
い
れ
ば
、
今
の
日
本
で
は
ど
な
た
で

も
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
を
提
供
で
き
る
」
と
い

う
と
こ
ろ
で一貫
し
て
い
る
。
そ
の
た
め
に
、

正
し
い
知
識
を
伝
え
続
け
て
き
た
。

　

窯
の
選
び
方
、
焼
き
方
も
そ
の
ひ
と
つ
。

　
「
ナ
ポ
リ
で
初
修
行
し
た
時
、
窯
の
中
で

浮
か
し
て
焼
い
て
い
る
と
、
師
匠
か
ら
怒
ら

れ
ま
し
た
。
そ
の
理
由
は
二
つ
で
、
ひ
と
つ
は

『
粉
も
の
だ
か
ら
火
を
し
っ
か
り
通
し
た
ほ

う
が
美
味
し
い
。
空
中
の
温
度
の
高
い
と
こ

ろ
で
は
な
く
、
温
度
の
低
い
炉
床
で
じ
っ
く

り
焼
き
な
さ
い
』。
も
う
ひ
と
つ
は
、
空
中

に
は
薪
の
煙
が
充
満
し
、
生
地
に
そ
の
香
り

が
つ
い
て
し
ま
う
、『
ピ
ッ
ツ
ァ
の
美
味
し
い
の

は
焼
い
た
小
麦
粉
の
香
り
と
味
わ
い
。
ス
モ

ー
ク
臭
で
は
な
い
』
と
教
え
ら
れ
ま
し
た
」。

　
「
ナ
ポ
リ
の
ピ
ッ
ツ
ァ
は
石
を
焼
き
上
げ
て

出
る
豊
富
な
遠
赤
外
線
を
含
む
輻
射
熱
に

よ
っ
て
、
芯
か
ら
焼
け
て
美
味
し
く
な
る
。

大
事
な
の
は
、
石
の
力
で
す
。
ツ
ジ
・
キ
カ

イ
の
窯
は
、ガ
ス
式
の
『
ク
ラ
シ
カ・ナ
ポ
リ
』

も
電
気
式
の
『
イ
ー
ナ
ポ
リ
』
も
そ
の
石

造
り
か
ら
、
徹
底
し
て
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。

熱
源
は
、
設
置
す
る
条
件
や
用
途
の
違
い
で

変
わ
り
ま
す
。
窯
は
と
に
か
く
石
で
選
ん

で
欲
し
い
。
優
れ
た
石
な
ら
ば
、
そ
の
熱
源

は
ど
れ
で
あ
っ
て
も
良
い
の
で
す
」。

　

開
設
記
念
の
セ
ミ
ナ
ー
に
は
、
関
西
以
西
の
外

食
や
小
売
業
関
係
者
が
集
ま
っ
た
。
大
阪
で
本
格

的
な
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
の
セ
ミ
ナ
ー
が
過
去
に
あ
っ

た
か
ど
う
か
、
調
べ
よ
う
が
な
い
。
し
か
し
、
ナ

ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
職
人
選
手
権
世
界
大
会
の
チ
ャ
ン
ピ

オ
ン
で
、
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
の
世
界
大
使
に
任
命
さ

れ
て
い
る
牧
島
氏
が
、
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
の
歴
史
に

始
ま
っ
て
、
そ
の
特
徴
と
魅
力
、
さ
ら
に
生
地
作

り
か
ら
焼
成
ま
で
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
余
す
こ
と
な
く

大
阪
で
語
っ
た
の
は
今
回
が
初
め
て
。
日
本
の
ナ

ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
の
歴
史
の
中
で
極
め
て
エ
ポ
ッ
ク
メ

ー
キ
ン
グ
な
セ
ミ
ナ
ー
で
あ
っ
た
こ
と
は
間
違
い
な

い
。

　

休
憩
時
間
を
一切
挟
ま
な
い
3
時
間
と
い
う
異

例
の
長
丁
場
だ
っ
た
が
、
牧
島
氏
の
言
葉
を
聞
き

漏
ら
す
ま
い
と
し
、
ま
た
技
術
を
得
よ
う
と
、

そ
の
手
元
を
食
い
入
る
よ
う
に
見
つ
め
て
い
た
受

講
者
の
姿
か
ら
は
、
時
間
は
全
く
苦
に
な
ら
な
い

よ
う
に
見
え
た
。「
ま
だ
話
し
足
り
な
い
」
と
笑

顔
で
話
す
牧
島
氏
の
ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
に
対
す
る

熱
い
思
い
は
、
集
ま
っ
た
人
た
ち
の
心
を
捉
え
た
。

　

牧
島
氏
と
ツ
ジ
・
キ
カ
イ
の
山
根
社
長
は
、
出

会
っ
て
か
ら
ま
だ
2
年
ほ
ど
に
し
か
な
ら
な
い
が
、

ナ
ポ
リ
ピ
ッ
ツ
ァ
を
日
本
に
広
く
普
及
さ
せ
た
い

と
い
う
気
持
ち
は
同
じ
。
最
初
の
出
会
い
か
ら
文

字
通
り
意
気
投
合
し
、
以
来
ホ
テ
ル
レ
ス
ト
ラ
ン

シ
ョ
ー
や
モ
バッ
ク
シ
ョ
ー
な
ど
、
様
々
な
機
会
で一

緒
に
セ
ミ
ナ
ー
を
開
催
し
て
き
た
。「
ナ
ポ
リ
ピ

ッ
ツ
ァ
に
つ
い
て
発
信
す
る
機
会
を
数
多
く
持
ち

た
い
」
そ
れ
が
二
人
が
ぶ
れ
な
く
持
ち
続
け
る
信

念
な
の
で
あ
る
。
堂
島
ラ
ボ
で
は
今
後
も
ピ
ッ
ツ

ァ
石
窯
セ
ミ
ナ
ー
を
積
極
的
に
行
っ
て
い
く
計
画
。
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ツジ・キカイ 大阪支店＋堂島ラボ開設

牧島昭成氏を招き、開設記念
ナポリピッツァ石窯セミナー

開催

ナポリピッツァ職人世界選手権チャンピオン

　ガスや電気式の石窯を独自開発し、ナポリピッツァの普及に
大きく貢献するツジ・キカイが、大阪支店とラボを移転拡張した。
場所は大阪駅にも近いビジネス街の堂島で、同社開発の主力
機器が揃うラボには、スクール形式で60席という本格セミナー
ルームも有している。西日本でのナポリピッツァ市場拡大の拠
点に相応しい立地と施設で、ツジ・キカイの意気込みが伝わる。
開設記念のイベントとしてソロ・ピッツァ・ナポレターナの代表
取締役である牧島昭成氏を招き、3月12日「ナポリピッツァ石
窯セミナー」を開催した。3時間を超えるセミナーだったが、
会場を埋め尽くした受講者は、最後まで熱心に聞き入った。

　ミラノに駐在した後、14年前に訪れたナポ
リで本物のナポリピッツァに出合い、その美
味しさに驚き感動し、日本でも普及させたい
と考えました。そのために自ら石窯を開発し
ようと、石の開発からはじめて現在に至って
います。この度、堂島ラボを開設したのは、
ナポリピッツァの素晴らしさを表現し、多くの
方々とその本来の価値を共有したかったから。
ナポリピッツァと出合ったことで、ナポリピッ
ツァを心から愛し広めたいという牧島さんと
も出会うことができ、心で繋がっています。
このセミナーを通して、ますますナポリピッツ
ァを好きになっていただき、共に、その魅力
を伝えていきましょう。（ツジ・キカイ山根証
社長の挨拶）

「ナポリピッツァの焼き上がりを左
右するのは石の輻射熱と蓄熱。窯
はとにかく石で選んで欲しい。優
れた石ならば、その熱源はどれで
あっても良いのです」

ナポリピッツァ作りのノウ
ハウを全て公開した3時間
ナポリピッツァ作りのノウ
ハウを全て公開した3時間

牧島昭成氏　ソロ・ピッツァ・ナポレターナ
代表取締役。2010年ナポリピッツァ職人世
界選手権で優勝。同じ年、ナポリピッツァ
世界大使に任命される。日本ナポリピッツァ
職人協会副会長。

●大阪支店+堂島ラボ
大阪府大阪市北区堂島浜2-2-28
堂島アクシスビル１階 ☎０6-6348-３611

●本社+川越ラボ
埼玉県川越市芳野台1-103-11
☎049-225-5005FoodLife ©総合食品研究所




